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ALIMENTACAO TiPICA

MUNICIPIO: JOSE BOITEUX

Denominacio do Prato Tipico: Melado de Cana
Origem Etnica-Cultural: Brasileira

Histérico do Prato Tipico: E um prato muito antigo, que com sua fabricagio e comercializagio
ajudou no sustento de muitas familias, ndo somente aqui de nossa cidade mas em todo o Brasil. Além
de muito saudavel e natural possui um sabor delicioso e pode dele ser feito o tdo conhecido agucar
mascavo que acaba substituindo aquele comercializado branco.

Ingredientes Prato Original: cana de agucar e cinco horas de cozimento, aproximadamente, se
mantiver o fogo sempre na mesma temperatura.

Ingredientes Prato Adaptado: mesmo do original
Responsavel pela Receita/Comercializaciao: Valdir da Cunha

Local e Endereco de Comercializacdo: Seu Valdir comercializa o melado em sua residéncia, em
Alto Caminho Cagador, interior do municipio de José Boiteux.

Possui Alvara de Funcionamento/Comercializacdo? Nao

Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico: Em sua casa, no enderego acima citado, todos
os dias da semana, seu Valdir ndo possui telefone em sua residéncia.

Observacoes Gerais sobre o Prato Tipico/Curiosidades: Seu Valdir nos contou, que aprendeu a
fazer o melado de cana com seu av0, quando ainda era crianga. Com seu pai anos mais tarde também.
Sua familia a nos passados, tirava o sustento com a venda do melado. Nos dias de hoje ja ndo ¢ mais
possivel sobreviver apenas com esta renda, pois o consumo ¢ bem menor que a 20, 30 anos atras. Para
fazer o melado seu Valdir conta com um forno, um taxo de material, (cimento), e um de cobre. Para
se obter 3 latas de melado é necessario 18 latas de garapa, que € o suco extraido da cana para a
fabricagdo do melado.
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